
Saveur 
de l’année
L’équipe d’experts des saveurs de McCormickMD a utilisé sa 
passion pour la saveur pour découvrir les prévisions et les 
tendances culinaires exceptionnelles que contient la 
24e édition de son Carnet de SaveursMD. La saveur de l’année 
est le tamarin, mis à l’honneur dans l’assaisonnement au 
tamarin et au piment pasilla.

Communiquez avec votre représentant Club HouseMD dès aujourd’hui ou visitez le 
clubhousepourleschefs.ca pour découvrir notre sélection fraîchement renouvelée 
de profils de saveurs, de combinaisons d’ingrédients, de recettes et plus encore.
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Au cours des 
12 derniers mois, 
Google Trends 
montre une 
augmentation des 
recherches de :

300 %
pour le profil de 
saveurs du tamarin

110 %
pour le 

tamarin

L’assaisonnement 
au tamarin et au 

piment pasilla unit 
les 3 tendances 

indiquées dans le 
Carnet de SaveursMD

Source : Google

Dumplings au tamarin et au 
piment pasilla avec sauce à 
trempette au gingembre

Carnet de Saveurs, 24e édition

Balayez le code pour 
en savoir plus sur 
notre nouvelle saveur

Le tamarin, connu pour sa saveur aigre-douce, est devenu un incontournable 

des cuisines du monde. Ce mélange d’assaisonnements acidulé d’inspiration 

mexicaine allie le goût fruité original et agréable à la saveur légèrement piquante 

du piment pasilla et aux notes savoureuses de paprika, de coriandre et d’oignon. 

Utilisez ce délicieux mélange polyvalent, représentatif des tendances mondiales, 

pour rehausser la saveur de tous vos plats.

Ajoutez l’assaisonnement au tamarin et au piment pasilla à vos plats!

Rehaussez n’importe quel plat avec ce mélange 
d’assaisonnements d’inspiration mexicaine!


